CMC 2004

COMER EN PAMPLONA

Horarios habituales de:
e comida: de 13 a 15 horas

e cena: a partir de las 20:30

En todos los locales se pueden degustar productos de la tierra y la cocina de la region.

ESPECIAL

Café Irufia
Plaza del Castillo, 44

Café del siglo XIX, sirven café, infusiones, refrescos,

chocolate i churros ivisita obligadai.

Café Roch
Calle Comedias, 6

Café del siglo XIX, de reducidas dimensiones. Fritos y
\Vinos.

Bodego6n Sarria
Calle Estafeta, 50

Con aspecto de bodega clasica, tostadas con ajo y jamon.

Bar Fitero
Calle Estafeta, 58

Ofrece una gran variedad de pinchos vy fritos.

Bar Baserri
Calle San Nicolas, 32

Una excelente oferta de pinchos y vinos.

Bar Otano
Calle San Nicolas, 5, 1°

Local de aspecto tipico, que ofrece pinchos y “cazuelitas”.
de 15 a 30 euros

Restaurante Don Pelayo
Calle Monjardin, 16

Cocina tradicional y de nuestros dias.

Restaurante San Fermin
Calle San Nicolas, 44 - 46

Especialidades en verduras, carnes y reposteria
tradicional.

Restaurante Amostegui
Calle Pozo Blanco, 20-22

Una tasca con comida tradicional.

de 30 a 40 euros

IAsador Olaverri
Calle Santa Marta, 4

Local de aspecto tipico, sirve carnes asadas y a la brasa.

Restaurante Asador Casa Angel
Calle Abejeras, 43

\Verduras de la tierra (pimientos, esparragos, alcachofas),
pescados y carnes; postres caseros.

Restaurante Casa Manolo
Calle Garcia Castafion, 12-1°

Local de aspecto cuidado, adapta la cocina tradicional

Navarra a los tiempos actuales.
mas de 40 euros

Restaurante Enekorri
Calle Tudela, 14

Local de aspecto elegante, sirve una cocina tradicional y
moderna.

Restaurante Europa
Calle Espoz y Mina, 11

Cocina moderna basada en productos tradicionales de
Navarra.

Restaurante Rodero
Calle Emilio Arrieta, 3

Nueva cocina Navarra.

Restaurante Hartza
Calle Juan de Labrit 19

Local de aspecto tipico del norte de Espafia, que presenta
la cocina tradicional vasca.




CMC 2004

EATING IN PAMPLONA

Normal business hours:
e lunch: from 1pm to 3pm

o dinner: from 8:30pm

All the restaurants in this list offer local produce and regional cooking.

SPECIAL

Café Irufia
Plaza del Castillo, 44

A coffee place from the 19" Century, coffee, tea, infusions,
drinks, hot chocolate and churros (it is a must!).
PINTXOS (tapas)

Café Roch
Comedias St., 6

A small coffee place from the 19™ Century. Wines, fried
appetizers.

Bodeg6n Sarria
Estafeta St., 50

\With the look and feel of a classic cellar. Toast with garlic
land ham.

Bar Fitero
Estafeta St., 58

Offers a large variety of pinchos and fried appetizers.

Bar Baserri
San Nicolas St., 32

IAn excellent selection of pinchos and wines.

Bar Otano
San Nicolas St., 5, 1°

Traditional looking place, offers pinchos and “cazuelitas”.
from 15 to 30 euros

Restaurante Don Pelayo
Monjardin St., 16

Traditional and contemporary cooking.

Restaurante San Fermin
San Nicolas St., 44 - 46

Specialties: vegetables, meats and traditional pastries.

Restaurante Amostegui
Pozo Blanco St., 20 - 22

Offers traditional food.

from 30 to 40 euros

IAsador Olaverri
Santa Marta St., 4

Traditional looking place, offers meats on the grill.

Restaurante Asador Casa Angel
Abejeras St., 43

Local produce (pimientos, asparagus, artichokes), fish and
meats; homemade desserts.

Restaurante Casa Manolo
Garcia Castafion St., 12-1°

Traditional Navarre cooking adapted to actual times.

Restaurante Enekorri
Tudela St., 14

IAn elegant place, offers traditional and contemporary
cooking.

Restaurante Europa
Espoz St. y Mina St., 11

Contemporary cooking based on traditional Navarre
produce.

Restaurante Rodero
Emilio Arrieta St., 3

Restaurante Hartza
Juan de Labrit St. 19

Typical Northern Spain ambiance represents traditional
Basque.




